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ce
pa
n;
 co

nt
in
ue

 h
ea
tin

g 
m
ix
tu
re
 u
nt
il 
it 
re
ac
he

s 2
40

 d
eg
re
es
, a
pp

ro
xi
m
at
el
y 
6‐
8 
m
in
ut
es
.

•
O
nc
e 
m
ix
tu
re
 re

ac
he

s 2
40

 d
eg
re
es
, r
em

ov
e 
fr
om

 h
ea
t. 
Tu
rn
 o
n 

m
ix
er
 o
n 
lo
w
 (u

se
 w
hi
sk
 a
tt
ac
hm

en
t)
 a
nd

 sl
ow

ly
 a
dd

 sy
ru
p 

m
ix
tu
re
 to

 m
ix
in
g 
bo

w
l.

•
Tu
rn
 m

ix
er
 to

 h
ig
h 
sp
ee
d 
an
d 
w
hi
p 
fo
r 1

2‐
14

 m
in
ut
es
, u
nt
il 

m
ix
tu
re
 is
 q
ui
te
 th

ic
k.
 A
dd

 p
ep

pe
rm

in
t e

xt
ra
ct
 a
nd

 w
hi
p 
1 

m
in
ut
e 
m
or
e.

•
G
re
as
e 
a 
sp
at
ul
a 
w
ith

 b
ut
te
r o

r C
ris
co
 a
nd

 tr
an
sf
er
 m
ar
sh
m
al
lo
w
 

m
ix
tu
re
 to

 p
re
pa
re
d 
di
sh
. U

se
 a
 b
ut
te
re
d 
kn
ife

 to
 sp

re
ad

 it
 

sm
oo

th
.

•
(O
pt
io
na
l) 
Dr
op

 re
d 
fo
od

 c
ol
or
in
g 
on

to
 m

ix
tu
re
 a
nd

 u
se
 b
ut
te
re
d 

kn
ife

 to
 p
ul
l c
ol
or
 th

ro
ug
h 
m
ar
sh
m
al
lo
w
 m

ix
tu
re
 to

 c
re
at
e 
sw

irl
s.

•
G
en

er
ou

sly
 s
pr
in
kl
e 
th
e 
to
p 
of
 m

ar
sh
m
al
lo
w
 w
ith

 re
m
ai
ni
ng

 
co
rn
st
ar
ch
 m
ix
tu
re
. L
et
 se

t o
ve
rn
ig
ht
.

•
In
ve
rt
 m

ar
sh
m
al
lo
w
s o

nt
o 
a 
cu
tt
in
g 
bo

ar
d.
  U

se
 b
ut
te
r &

 e
xc
es
s 

co
rn
st
ar
ch
 m
ix
tu
re
 to

 c
oa
t s
ha
rp
 k
ni
fe
 o
r p

izz
a 
cu
tt
er
 b
la
de

, t
he

n 
cu
t m

ar
sh
m
al
lo
w
s i
nt
o 
1×
1″
 sq

ua
re
s.

•
Co

at
 c
ut
 e
dg
es
 w
ith

 c
or
ns
ta
rc
h/
po

w
de

re
d 
su
ga
r m

ix
tu
re
 &
 w
ip
e 

of
f e

xc
es
s.
  S
er
ve
 in
 h
ot
 c
ho

co
la
te
 o
r p

ac
ka
ge
 in
 c
el
lo
ph

an
e 
ba
gs
 

to
 g
iv
e 
as
 g
ift
s.

Pr
ep

 ti
m
e:
 3
0 
m
in
 +
 d
ry
in
g 
tim

e,
 C
oo

ki
ng

 ti
m
e:
 2
0 
m
in
ut
e(
s)

N
um

be
r o

f s
er
vi
ng
s 
(y
ie
ld
): 
12




